ARG

CASALE
NEL PARCO
DEI MONTI

SIBITIINT

11 nostro menu parte dalle nostre materie prime,
le lenticchue, 1l tartufo, l'olio, le erbe aromatiche
¢ la Natura intorno a not.

Selezioniamo prodottr locali di piccoli produttor:
che prediligono la qualita del territorio,
colture e tecniche di lavorazione intelligenti e artigianalr.

11 menu varia in base alla stagionalita, al mercato
¢ alla disponabilita delle materie prime,

¢ punta ad una cucina semplice,

fondata sui sapori e la genwinita degli ingredienti.

Benvenuti!




MENU CONVIVIALE

La nostra idea di “pasto insieme,” di pracere da condividere
di momento di scambio e condivisione con tutto il tavolo

ANTIPASTO in CONDIVISIONE
Tagliere di salumi di maiale brado e formaggi dell’Alta Valnerina [7]
Uovo e Tartufo Nero di Norcia [3]

Le altre proposte del giorno [1-3-7-8-9-10-11-12]

UN PIATTO A SCELTA TRA:

Gnocchi di patate con pomodori arrosto e ricotta salata [1-3-7]
Tagliolini con ragu di maiale brado [1-3-7]

Zuppa di lenticchie [9]

Polpette di bovino in umido, con cipolla ed erbe aromatiche [1-3-7]
Salsicce grigliate con cicoria di campo

Verdure miste arrosto [secondo stagione]

UN DOLCE A SCELTA TRA:
Spuma di panna cotta con frutta di stagione [1-7]
Tiramisu [1-3-7]

Torta al cioccolato, caramello salato e panna [3-7]

Sorbetto di frutti rossi

Tozzetti alle mandorle con Archemens artigianale [1-3-8]

38 € 0 g
AR

allergeni: 1 cereali contenenti glutine — 2 crostacei
{| 3uova — 4 pesce — 5 arachidi — 6 soia — 7 latte

8 frutta a guscio — 9 sedano — 10 senape — 11 sesamo il

7 /)
. / 12 anidride solforosa — 13 lupini — 14 molluschi J /
4




MENU ALLA CARTA
Selezione di formaggi dell’Alta Valnerina [7] 18 €

Selezione di salumi di maiale brado 18 €

Coratella di agnello [12] 12 €

Torta di patate con crema di parmigiano e Tartufo Nero di Norcia [3-7] 14 €
Cavolfiore e broccoli gratinati con fonduta di bufala [77 10 €

Crostone di pane con paté di fegato di bovino e acciughe [1-4-7] 10 €

Uovo e Tartufo Nero di Norcia [3] 13 €

Parmigiana di cipolle [1-7] 10 €

Tortelli con porcini e ricotta, burro, salvia e pecorino [1-3-7] 15 €
Tagliolini con Tartufo Nero di Norcia [1-3] 18 €

Gnocchi di patate con pomodori arrosto e ricotta salata [1-3-7] 15 €
Tagliolini con ragu bianco di maiale brado [1-3-7] 15 €

Minestra di fagioli e quadrucci di pasta all’uovo [1-3-9] 12 €

Zuppa di lenticchie [9] 12 €

Agnello nostrano alla cacciatora [12] 18 €
Salsicce grigliate con cicoria di campo 13 €
Polpette di bovino in umido, con cipolla ed erbe aromatiche [1-3-7] 15 €
Arrosticini di maiale alla griglia con patate arrosto 15 €
Baccala e ceci[4] 18 €

Verdure miste [secondo stagione] 10 €

Spuma di panna cotta con frutta di stagione [1-7] 6 €
Tiramisu [1-3-7] 6 €

Torta al cioccolato, caramello salato e panna [3-7] 6 €
Tozzetti alle mandorle con Archemens artigianale [1-3-8] 6 €

Sorbetto di frutti rossi 6 €



